Pan de
engibre Bio

Mixes
Premixes

Mix Pan de Jengibre Bio

N° 1375
Caramelizado con notas de
canela, miel y especias
Otras aplicaciones:
Galleta, pan dulce, brioche

Mix Pan de Jengibre Bio: 1000 g Miel bio: 500 g
Mantequilla bio: 370 g Huevos bio: 320 g

Método con dosificacion 100%

¢ Fundir la mantequilla y afadir la miel.

¢ Verter esta mezcla sobre la Mezcla de Pan de Jengibre Bio y afiadir los
huevos, mezclando nuevamente.

¢ Engrasar y enharinar los moldes para cake, o bien engrasarlos con
mantequilla, y rellenarlos con 300 g de masa.

¢ Para un bonito corte en el centro del bizcocho, se puede hacer en el
medio una linea de mantequilla pomada usando una manga pastelera.

¢ Hornear a 150 °C durante 45-50 minutos.

Jibert

Estos datos son orientativos ya que dependen de las materias primas y equipos utilizados. ﬁ
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No duden en contactar con nuestros especialistas para calquier adaptation.




