Toofruit® Fresa
N° 1547

Otras aplicaciones:
Bomboneria, confiteria, heladeria, galleteria

Metodo con un sifon

Agua: 350 g Azlcar glas: 75 g
Nata 35%: 400 g Toofruit® Fresa: 75 g

Poner la cuva del siféon en el congelador durante 5 minutos.

Mezclaar el agua y el Toofruit® Fresa, luego afiadir la nata liquida fria y mezclar
ligeramente.

Verter en el sifon frio y afiadir el azucar glas. Cerrar el siféon y agitar bien.

Afadir un cartucho de gas y agitar bien otra vez (si la consistencia no es
suficientemente firme, agitar otra vez).

Metodo con una batidora

Agua: 240 g Azucar glas: 75 g
Nata 35%: 510 g Toofruit® Fresa: 75 g

Poner la cuba de la batidora en el congelador durante 5 minutos.
Mezclar el agua y el Toofruit® Fresa, luego afadir la nata liquida fria y el azucar glas.
Mezclar ligeramente.

Estos datos son orientativos ya que dependen de las materias primas y equipos utilizados.
No duden en contactar con nuestros especialistas para calquier adaptacién.
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