Cake
Tex Mex

Mélange déshydraté
Savoury du Monde

Tex Mex

N° 1353
Piment, tomate et ail

Autres applications :
Bun, pain de mie, fougasse, gressin

m [NCREDIENTS |

Farine : 1kg Oeuf: 0,94 kg

Tex Mex : 0,09 kg Sel : 0,02 kg

Lait: 0,625 kg Levure chimique : 0,07 kg
Huile de colza : 0,625 kg Poivre : QS

Méthode a 9% de dosage

Préparation : au fouet, mélanger tous les ingrédients jusqu’a obtenir un
mélange homogene.

Mise en oeuvre : mettre dans des moules graissés, remplir jusqu’au 3/4.

Faconnage : fendre dans le sens de la longueur avec un coupe pdte
trempé dans I'huile.

Cuisson : 30 minutes & 150°C pour un cake de 250 g cru.

Données indicatives, elles dépendent des matieéres premiéres et du materiel utilisés.
N’hésitez pas & contacter I'un de nos techniciens pour toute adaptation.
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